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Il Caleidoscopio dei Bambini
Paese del Mese

TEAM MISSIONARI

Come ha risposto Dio alle preghiere della
chiesa di Saragozza in Spagna?

Questa storia parla di una chiesa che ha
intrapreso un viaggio missionario per servire gli
altri in un paese diverso. A volte Dio ci chiama a
servire gli altri in un paese diverso, ma ci
chiama anche a servire il prossimo proprio
dove viviamo. Riesci a pensare ad alcuni modi in
cui la tua chiesa sta servendo chi vive nella tua
comunità?

COLOR THE FLAG CONVERSAZIONI
CENTRALI 

In che modo la famiglia della chiesa di
Saragozza sta contattando i vicini della zona
in cui sorge la nuova chiesa?

La bandiera spagnola ha due bande orizzontali
rosse e una fascia centrale giallo brillante. Creata
nel XVIII secolo, simboleggia forza e resilienza. Lo

stemma, situato sul lato sinistro, nella fascia
centrale, raffigura le Colonne d'Ercole e uno

scudo coronato.

Nella nostra storia abbiamo appreso che un gruppo di persone si è recato a Saragozza per
contribuire a trasformare una vecchia officina di saldatura in una chiesa. Questo gruppo di
persone faceva parte di un Team Missionario Nazareno. Essere parte di un team significa

lavorare insieme. Ogni persona porta con sé i propri doni e talenti , lavorando insieme,
aiutandosi a vicenda e imparando gli uni dagli altri. Questo è ciò che permette a un team di

raggiungere il suo obiettivo: in questo caso, servire il Signore costruendo la Sua chiesa in
Spagna.

Qui sotto vedrai diverse icone. Ognuna rappresenta un modo in cui i Team Missionari Nazareni
possono servire gli altri. Collega l'icona al suo nome (le risposte sono nell'ultima pagina). Poi

parla con gli altri del significato di ciascuna e di come potresti servire nella tua comunità.
Dio ti ha dato doni e talenti. Come potresti usarli in un viaggio missionario?
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“Ora voi siete il corpo di Cristo e membra di esso, ciascuno per parte sua.”
1 Corinzi 12: 27  (NR 06)

LA PAGINA DEL CALEIDOSCOPIO
Cosa significa per te la chiesa? È un luogo in cui vai la domenica per cantare e imparare di più su Dio? È un

gruppo di persone con cui ti riunisci per parlare di Dio e della vita? È la casa di Dio?
Può essere tutte queste cose e molto altro. Tu ed io siamo la Chiesa; Dio vive in noi e ovunque andiamo

possiamo condividere il suo amore e parlare di chi Lui è.

A Saragozza, in Spagna, c'era bisogno di uno spazio fisico dove le persone potessero riunirsi e adorare Dio.
Avevano bisogno di una chiesa, e ora ne hanno una. Sapete come è successo? È grazie alla Chiesa: il popolo di

Dio, che si unisce attraverso la preghiera, le offerte di alabastro, la donazione fedele e un team di missioni
nazarene. Una vecchia officina di saldatura è stata trasformata in una chiesa. Le preghiere sono state

esaudite. Sia lodato Dio! Ora, questa chiesa viene usata per benedire le persone della comunità che non
conoscono Gesù. L'amore e la Parola di Dio vengono condivisi in questo luogo e la Sua Chiesa sta crescendo. 

Il Caleidoscopio oggi ha la forma di un ventaglio, o "abanico" in spagnolo, la lingua principale parlata in
Spagna. L'"abanico" è un'icona culturale in Spagna. Non solo mantiene freschi, ma è anche associato a una
danza molto tradizionale chiamata "flamenco". Quando si usa un ventaglio, c'è sempre movimento. Mentre

colori il tuo Caleidoscopio , pensa a come Dio si sta muovendo e operando in Spagna. Ha ascoltato le preghiere
e ha spinto il Suo popolo a donare e ad andare avanti affinché la chiesa e la famiglia di Saragozza potessero

crescere.
Come si sta muovendo Dio nella tua chiesa e nella tua comunità?

Se non riesci a pensare a una risposta, tieni occhi e orecchie aperti. Dio è sempre in movimento e all'opera!



Torrijas
French toast in stile spagnolo

L A  R I C E T T A  D E L  C A L E I D O S C O P I O

I N G R E D I E N T I

1 litro o circa 4 tazze (da 250 ml) di latte
1 arancia
1 limone
1 stecca di cannella
1 pagnotta lunga di pane raffermo di 2-3 giorni
3 uova
44 g o 3 cucchiai di zucchero
15 g o 1 cucchiaio di cannella in polvere
300 ml o 1 ¼ di tazza di olio di semi di girasole o di oliva

Per prima cosa, versate il latte in un pentolino, poi, con l'aiuto di un adulto, tagliate delle striscioline
di scorza d'arancia e di lime e immergetele nel latte. Aggiungete la stecca di cannella.

1.

Successivamente, scaldate il latte sul fornello mescolando fino a quando non inizia a bollire. Quindi
coprite con un coperchio, togliete dal fuoco e lasciate raffreddare.

2.

Sempre con l'aiuto di un adulto, tagliate la pagnotta con un coltello seghettato a fette di circa 2,5
cm di spessore. Ricordate che è meglio usare pane raffermo di 2-3 giorni. Se usate pane fresco,
potrebbe sfaldarsi se immerso nel latte.

3.

Chiedete a un adulto di scaldare l'olio in una padella a fuoco vivo.4.
Quindi, togliete le scorze di agrumi e la stecca di cannella dal latte, aggiungete le uova e sbattetele
insieme.

5.

Aggiungete il pane tagliato a fette, una alla volta, al composto di uova e latte; con una forchetta,
immergete entrambi i lati. Fate attenzione quando togliete il pane dal composto di uova e latte.

6.

Aggiungete il pane a piccole porzioni all'olio caldo e friggetelo da entrambi i lati. Se vedete che l'olio
forma molte bollicine, abbassate la fiamma. Cuocete fino a doratura su entrambi i lati.

7.

Preparate un piatto con carta assorbente e adagiatevi sopra il pane fritto per assorbire l'olio in
eccesso.

8.

Una volta fritto tutto il pane, mescolate lo zucchero con la cannella in polvere in una ciotola e
immergete le torritas fritte ancora calde nello zucchero e cannella. Assicuratevi di farlo su
entrambi i lati!

9.

Servite subito le torrijas spagnole e gustatele. Sono deliziose come spuntino con latte o caffè.10.

Recipe source: https://www.recetasgratis.net/receta-de-torrijas-espanolas-75849.html  

P R E P A R A Z I O N E

Le torrijas si tramandano di generazione in generazione.
Questo piatto si prepara solitamente nelle giornate

fredde, ma è anche uno dei dolci più comuni nelle case
spagnole durante la Settimana Santa.

https://www.recetasgratis.net/receta-de-torrijas-espanolas-75849.html
https://www.recetasgratis.net/receta-de-torrijas-espanolas-75849.html
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